Oliven-Ciabatta Napoli

Zutaten & Kalkulation

Die Genuss-Profis.

Artikel- Bezeichnung Menge Mengen-  Wareneinsatz
nr. pro Brétchen einheit pro Brotchen
Oliven-Ciabattabrétchen 1 Stiick 0,25 €
4641 Vortella-Rucola-Frischkéase 20 g 0,17 €
Lollo Bionda 1 Blatt 10 g 0,03 €
4747 Vortella-Salami Mailander Art hauchdinn 4 Scheiben 0,19€
4617 Hartkase, grob gehobelt 10 g 0,08 €
Oliven halbiert 2 Stuck 0,05 €
Wareneinsatz Summe 0,78 €

R EWEE R T TR
Das Oliven-Ciabattabrétchen aufschneiden,
mit Vortella-Rucola-Frischkase bestreichen
und mit Lollo Bionda belegen.

T B

ier Scheiben Vortella-Salami Mailander Art
als Tute zusammenrollen und auflegen. In
jeder Rolle eine halbe Olive platzieren und
mit dem gehobelten Hartkdse abstreuen.
Deckel auflegen.
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