Die Genuss-Profis.

Puten-Laugenkringel

Zutaten & Kalkulation

Artikel- Bezeichnung Menge Mengen- Wareneinsatz
nr. pro Brétchen  einheit pro Brotchen
Laugenkringel 1 Stiick 0,25 €
4645 Vortella-Cranberry-Frischkése 25 g 0,21 €
Lollo Bionda  1-2 Blatt 10 g 0,03 €
7378 Vortella-Putenbrust geraspelt 40 g 0,42 €
Mandarinen 3 Spalten 9,5 g 0,03 €
Lauchzwiebel 2 g 0,01€
Gewdlrzsalz 0,5 g 0,02 €
Wareneinsatz Summe 0,96 €

Den Laugenkringel aufschneiden und mit Die Vortella-Putenbrust geraspelt auf-
Vortella-Cranberry-Frischkése bestreichen. Iegen. Mandz_:mnen und Lauchzwiebeln
Die untere Halfte mit Lollo Bionda belegen. drapieren. Mit Gewlirzsalz abstreuen.

Deckel auflegen.



