Die Genuss-Profis.

Zutaten & Kalkulation

Artikel- Bezeichnung Menge Mengen-  Wareneinsatz
nr. pro Laugenst.  einheit pro Laugenst.
Laugenstange 1 Stlick 0,17 €
6209 Vortella-Pikante Chalottencreme 30 g 0,31€
6951 Vortella-Katenschinkenwdirfel 20 g 0,14 €
Lauchzwiebel 2 g 0,01 €
8005 Vortella-Holl.-Gouda 20 g 1 Scheibe 0,12 €
Wareneinsatz Summe 0,75 €
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Etagenofen: 230°C  15-18 Minuten
HeiBluftofen: 200°C  15-18 Minuten



